o PDANS

PUERTONIZA

RESTAURANTEMEDITERRANEO EVENTOS




INSTALACIONES

Increibles vistas al Mar Mediterrdneo desde su gran terraza, la cual dispone de piscina para uso y disfrute de

nuestros clientes, a su vez de un cenador.
Un espacio al aire libre con mucho encanto.
Salén interior previsto de dos chimeneas, aire acondicionado, techos altos de madera, acogedor y espacioso.
Ideal para cualquier tipo de evento. Salén Terraza, con enormes ventanales y preciosas vistas a los pies del mar.
Salén Terraza Terral, cardcter acogedor y moderno con aire acondicionado para ubicar celebraciones todo el afio.

Salén Terral con ambiente Ibicenco y Mediterrdneo.

Parking gratuito y exclusivo para nuestros clientes.




NUESTRA HISTORIA

El restaurante se crea en el afio 1997, tras diez afios de andadura, Patricia Verdugo asume

la gerencia y se vuelca en convertirlo en un lugar sefiero de la restauracién malaguefia.

Puerto Niza es un proyecto familiar.

Desde el afio 2005 ponemos todo nuestro esfuerzo en mejorar y ofrecer un 6ptimo servicio.

Puerto Niza atina tres ingredientes esenciales:
Un entorno privilegiado, junto al mar.
Alimentos locales frescos y de la maxima calidad.

Un excelente equipo humano de profesionales con amplia experiencia, siempre dispuesto a dar lo mejor.

Ofrecemos con gusto el servicio propio de un restaurante, pero sus caracteristicas lo hacen especialmente adecuado

para la celebraciénde todo tipo de eventos. Son muchas las bodas, comuniones y otras celebraciones realizadas con

éxito. Disponemos de amplios salones y zonas exteriores a pie de mar para acoger los mas variados eventos.







MENU

CANAPES

APERITIVOS CALIENTES APERITIVOS FRIOS
- Tempura de mejillén en escabeche - Crema de mozzarella y albahaca con tomate confitado
- Croquante de pollo y pesto - Arenques a la crema y manzana verde en cucharita

- Gamboén crujiente thai

- Tempura de vegetales con mahonesa de kimchi
- Won ton de ternera

- Brocheta de pollo Teriyaki

- Croquetas de cocido Puerto Niza

- Hojaldritos de espinacas y ricota

- Hojaldritos de Bacon, manzana e idiazabal

- Blinis con berenjena y queso de cabra

- Croquetas de bacalao y alioli de lima

Copa de Recepcion 30 min, con 10 tipos de canapés diferentes

(4 frios y 6 calientes)

Copa de Recepcion 1 hora, con 16 tipos de canapés diferentes

Copa de Recepcién 1,5 hora, con 16 tipos de canapés diferentes

Copa de Recepcién 2 horas, con 16 tipos de canapés diferentes con un

termine de plato caliente (secreto ibérico)

(Bebidas incluidas, pan, café y cava/espumoso)

- Trio: albahaca, tape nade y mousse de salmén
- Ajo blanco de pifia colada

- Bocadito de ibéricos y crema de queso

23,00

28,00
32,00

45,00

€/ pax.



PRIMEROS

Ensalada de fruta tropical, langostinos y salmén ahumado con vinagreta 13,00
de mango y maracuya

Vol-au-vent de gambones y mejillones 14,00
Lasafia fria de pescado y marisco con tartar de tomate 15,00
Crepes de merluza y gambas con salsa de azafran 16,00
Lomo de lubina con bouquet de verduras de temporada y salsa vermut 16,00
Lomo de dorada acompanado de risotto negro con salsa crema de cava 16,00
Bacalao con su brandada y salsa holandesa 17,00
Pastel de cabracho sobre crema suave de marisco 17,00

SORBETES

Limén y frutos rojos 4,00
Frambuesa y Cava 4,00
Coco y Fresa 4,00
Melocotén y Vino Tinto 4,00
Mango y Hierbabuena 4,00
SEGUNDOS

Carrillada de Cerdo, salsa bordelesa y Pastel de Patatas y Parmesano 17,00
Solomillo de Cerdo Ibérico, salsa Vino de Malaga y Patatas Provenzales 17,00
Secreto Ibérico con "Papas Arrugas" y Mojo Picén Rojo 17,00
Presa Ibérica con salsa Oporto, Gratén de Patatas y Panceta 18,00
Ravioli de Rabo de Toro con su jugo sobre Muselina de Patatas y Chirivia 19,00
Entrecot de Ternera con salsa Jerez y Hojaldre de Setas De Cultivo 20,00
Solomillo de Ternera, Parmentier de Patata Trufada y Salsa a la Pimienta 22,00

€
(Posibilidad de elegir entre 2 opciones: +2€ a aiiadir al plato de mayor precio ) / pax.



POSTRES

Tarta nupcial 6,50
Dulce de Yema Tostada con salsa Inglesa a la Vainilla 6,50
Pastel de Fresas con Nata con Coulis de Frutos Rojos (En temporada) 6,50
Mousse de Chocolate Blanco y Frutos Rojos 7,50
Tiramisd con salsa de Amaretto y Gelatina de Café 7.50
Mousse de Chocolate con interior Cremoso de Mango y salsa de Grand Marnier 8,00
Nougatine de Pistacho y Mousse de Frambuesa con Crema Ligera de Cointreau 8,50
Milhojas de Chocolate Blanco y Turrén con salsa Inglesa Drambuie 8,50

(Cualquiera de estas opciones llevard, siempre que el cliente lo requiera, tarta de presentacion - para el corte)

€
BEBIDAS fpa.

TINTOS

A elegir entre:

- Portia D.O. Ribera del Duero

* Marqués de Vitoria D. O. Rioja

BLANCOS
Vifna Verde D.O. Montilla Moriles

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA...

MENU INFANTIL

Entrante a Compartir: Croquetitas Puerto Niza
Principal: Escalope Milanesa con Patatas Fritas

€
Postre: Tarta de Chocolate 30,00 “/pax.

(todos estos platos llevan incluida toda la bebida)




SERVICIOS EXCLUSIVOS DEL RESTAURANTE

CEREMONIA Y MUSICA

Ceremonia civil (no incluye ni concejal ni oficiante) 500,00 €
Decoracién completa de la ceremonia, alfombra roja incluida.

Posibilidad de contratacién de musica en vivo. consultar precios
Servicio de DJ y audiovisuales: 500,00 €

RECEPCION DE INVITADOS

Limonadas 2,50 €/pax.

DURANTE EL COCKTAIL

Servicio de corte de jamén

Un jamén ibérico de recebo 520,00 €
Dos jamones ibéricos de recebo 890,00 €
Puestos

De quesos, nacionales e internacionales 6,00 €/pax.
De ibéricos 6,50 €/pax.
De arroces 7,00 € /pax.
De comida japonesa 8,00 €/pax.
Canapé Extra: Mini hamburguesitas de buey con mahonesa de pimienta 3,00 €/pax.
Cartuchitos de pescaito 4,00 €/pax.

SERVICIO DE FOTOS RAPIDAS

Incluye fotégrafo con servicio de fotos instantdneas para ofrecer al invitado en caso de estar interesado.

Ademis con este servicio regalamos a los novios una foto de ellos enmarcada y un recordatorio para los invitados.



BARRA LIBRE

En Celebraciones de menos de 80 Invitados

2 horas de barra libre
3 horas de barra libre
4 horas de barra libre

En Celebraciones de mas de 80 Invitados

3 horas de barra libre
4 horas de barra libre
5 horas de barra libre

Ampliacién de hora extra
Para poder acceder a la ampliacién de barra libre habra que contratar un minimo de 4 horas.

EXTRAS

Carrito de Gin tonics. Ginebras y ténicas Premium, barman especializado.
Servicio de 2 horas

Barra de cécteles (mojitos, san francisco, daiquiri, pifia colada,...)
Servicio de 2 horas:

Puesto de cervezas (Nacionales e internacionales) 60 botellines.

Carrito de helados con 4 sabores, 5 kg. de helado,
aproximadamente 140 tarrinas Servicio de 2 horas

Candy Bar (chuches y frutos secos) . Minimo (Minimo 200 €)

Candy Bar Extra (chuches, frutos secos, bizcochitos, (Minimo 300 €)
mini brownie, galletitas, Cupcakes,...)

Candy Bar Dulce (Tartas, macarrons, Pavlova, (Minimo 400 €)
Cupcakes, Vasitos dulces,...)

Fuente de Chocolate. Servicio de 2 horas
Méiquina de palomitas. Servicio de 2 horas

Médquina de algodén dulce. Servicio de 2 horas

15,00 €/pax.
18,00 €/pax.
21,00 € /pax.

15,00 €/pax.
18,00 € /pax.
21,00 €/pax.

350,00 €

350,00 €

350,00 €

300,00 €

400,00 €

2,50 € /pax.
4,00 €/pax.

6,00 €/pax.

400,00 €
200,00 €
200,00 €



RECENA

Churros con Chocolate 4,00 €/pax.
Pulguitas (Prings, vegetal y mixta) 5,00 €/pax.
Carrito de Patatas Asadas 6,00 €/pax.
Carrito de perritos calientes Oscar Mayer Minimo 60 perritos. 6,00 €/pax.

PARA LOS MAS PEQUES

Castillo hinchable. 4 horas con monitor 250,00 €
Animacién. 2 horas un animador, aproximadamente 18/20 nifios 200,00 €
Animacién. 2 horas dos animadores, mas de 20 nifios 300,00 €

DECORACION EXTRA

Canasta Bafios (Hombre) que incluye: peine, gomina, desodorante, toallitas humedas, 30,00 €
kleenex, tiritas, limpia zapatos y toallitas quitamanchas:

Canasta Banios (Mujeres) que incluye: cepillo, crema de manos, laca, desodorante, toallitas himedas, 40,00 €
kleenex, tiritas, tampax, compresas y toallitas intimas:

Mesa LOVE para tarta, regalos, decoracion 100,00 €
Letras Luminosas 300,00 €
Alfombra (color a elegir) 180,00 €
Sillas Tiffany 2,00 €/und
Conos de pétalos 1,50 €/und
Suelta de globos biodegradables 3,00 €/und

Suelta de globos biodegradables con led 5,00 €/und



CONDICIONES

Todos los banquetes y presupuestos seran tratados de manera personalizada por la direcciéon del restaurante.

Nuestros platos son todos elaborados con productos naturales.
Los ments son susceptibles de variacién al gusto del cliente. Propénganos cualquier otro ment, nosotros se lo elaboramos.

La reserva del banquete serd de 2000€, haciéndose en dos pagos: un primer pago de 1000€ en el momento de la firma
del pre-contrato y un segundo pago de otros 1000€ en el momento de la prueba de mend.

En caso de no celebrarse el evento por el motivo que fuese, las cantidades entregadas no se devolverian en concepto de reserva

del dia senalado.

La empresa tiene el derecho de modificar mends sin previo aviso, excepto en aquellos banquetes ya contratados, y con su
correspondiente senal efectuada.

La direccion se reserva la facultad de asignar los salones que crea convenientes, asi como las zonas o salones donde se realizaran
los aperitivos y el baile, en funcién del nimero de comensales y la climatologia.

El plano o disposicién de los invitados se debe aportar al restaurante 2 semanas antes de la celebracién y se debera confirmar
el nidmero de comensales 72 horas antes. Este nimero serd el minimo que se facturard y se entendera como definitivo

a todos los efectos.

Los precios no incluyen el 10% de IVA.

Una vez realizado el corte de la tarta, la barra libre se abrird media hora después.

SERVICIOS INCLUIDOS:

Wedding Planner
Degustacion de Mena

- Menaje completo

(vajilla, cristaleria, cuberteria y manteleria)
- Centros de mesa estandar

- Minutas, mesero y seatting plan

- Decoracién floral

- Decoracién con velas, antorchas y guirnaldas de luces.

- Tarta nupcial con mufieco de novios
- Rincones decorativos

- Personal de servicio aproximadamente
1 cada 14/16 invitados

Parking

DisFonemos de carta de alérgenos para
el cliente que lo solicite

Precio exclusivo:
- De noviembre a marzo (viernes, sibados y domingos)

- De abril a octubre (domingo a jueves)
Todo Incluido (Minimo 60 personas):

1,5 Hora de copa de recepcion

Segundo Plato a Eﬁ)egir uno entre:

Solomillo de Cerdo Ibérico,

Carrillada de Cerdo Ibérico o Secreto Ibérico.
Postre

Café o Infusién

Cava o Espumoso

Toda la Bebida Incluida

DJ : 3 Horas de Barra libre
(Primeras marcas)

68€ + IVA



BDAS
PUERTONIZ A

RESTAURANTEMEDITERRANEO EVENTOS

Carretera N-340, km. 263
29749 - Benajarafe
952 514022 - 682 3795 64
info@restaurantepuertoniza.com
www.restaurantepuertoniza.com



